
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vorspeisen und Apero Platte 

         1.    Yam Wunsen            

Thailändisches Glasnudelsalat mit saftigem, gehacktem 

Fleische an pikantem Limetten- Chili Dressing. 

2.    Somtam            

       Scharfes Papayasalat mit Limetten, Tomaten und Chili. 

3.     Laab gai       

Gehacktes Poulet mit thailandischen Kräutern, Chili und 

Limetten. Servieren mit dem Baby Salat. 

4.    Yam khai dao       

Spiegeleiersalat mit Stangensellerie, Zwiebeln, 

Tomaten, Koriander, Chili und Limette. 

5. Gai satay 

Grillierte Pouletspiessli mit Erdnusssauce 

       (meine Geheimrezeptur). 

6. Tung Tong  

Gefüllte Teigtaschen mit gehacktem Poulet, Mais und 

Karotten. 

7. Por pia 

 Vegi- Frühlingsrollen mit süssen Chilisauce. 

8. Hoh mok gai 

Gedämpftes Poulet fillet  in rotes Currypaste und 

Kokosnuss gekocht. 

 

 

 

 

 

 



 

 Suppen: 

9. Gaeng jued wunsen khai jeaw 

Klare Suppe mit gehacktem Fleisch, Thai Omelette,  

Chinakohl, Karotten, Stangensellerie und Koriander. 

10. Tom kha gai 

Kokosnussmilchsuppe mit Poulet, Galgant und 

Zitronengras. 

11. Tom yam gung            

Scharfe Suppe mit Crevetten, Pilzen, Zitronengras, und 

Chili (Das bekannteste thailändische Nationalgericht) 

 

 

Hauptgang: 

  12.. Gaeng phed gai       

   Rotes Curry mit Poulet, Gemüse, 

   Kokosnussmilch und Thai Basilikum. 

  13. Gaeng kiew wann gung            

Grünes Curry mit Crevette, Gemüse, 
Kokosnussmilch und Thai Basilikum. 

  14.  Gaeng panang muh       

Traditionelles, thailändisches Panang Curry mit 
Zartem Schweinefleisch und Kokosnussmilch. 

  15.  Massaman nuea 

Thailändisches Curry mit Rindfleisch, Kartoffeln, 
Karotten, Zwiebeln und Erdnüssen 

(Gemäss dem us- Nachrichtsender, Das beste 
Gericht der Welt). 

16. Phad pong kari gung 

Thai Gelbes curry mit Crevetten, Rahm, Ei, 
Zwiebeln, Karotten und Stangensellerie. 

 



 

 16. Phad Thai gai 

Gebratene Reisnudeln mit Fleisch, Tamarinde           

Sauce und Erdnüssen. (Mein Bestselles). 

  17.  Phad siew gai  

Gebratene dicke Reisnudeln mit Poulet, Gemüse 
an einer feinen Sojasauce. 

         18. Rad nah  

Gebratene Breitreisnudeln mit Fleisch in viel 
dicker Sauce und Gemüse. 

             19. Phad kra praow muh           

Gebratenes gehacktes Schweinefleisch mit Chili, 
Knoblauch und Holy Basilikum (Eine der 
beliebtesten Gerichte) 

 20. Gai phad med mamuang       

Gebratenes Poulet mit Peperoni, Zwiebeln, 
Cashewnüssen an einer feinen Sauce. 

21.  Phad piew waan muh 

 Süss-saures Thai Gericht mit Schweinefleisch und 
verschiedenem Gemüse. 

22.  Nam tok nuea            

 Thai- isaanstyle, scharfes Rindfleischgericht mit 
roten Zwiebeln, Chili, Schnittlauch, Limetten und 
gerösteten Reis. 

23.  Phad tao hu hed  

  Gebratener Tofu mit asiatischen Pilzen. 

26.  Phad pak ruam 

 Thai- style gebratenes, gemischtes Gemüse an 
einer Spezielen Sauce. 

 

 

 

 



Beilagen 

Gekochtes Jasmin Reis 

Gebratener Reis  

Gebratene kleine Reisnudeln an Soja 

Thai Reisspaghetti 

Klebreis optional 1.50 CHF pro Person. 

 

 

 

Party Service Set 

 38.- pro Person 

Geniessen Sie 2 Vorspeisen, 3 Hauptgänge inklusive 2 Beilagen mit 
verschiedenem Fleisch und Gericht nach ihrer Wahl. 

Änderungswünsche bezüglich Hauptzutaten und « Schärfe » sind auf Anfrage 
möglich. 

Gerne offerieren wir Ihnen auch Kindermenüs, passende Weine, Getränke und 
Thai Desserts. 

 

Alle unsere Gerichte sind hausgemacht und werden frisch zubereitet. 

 

    KOB KHUN KA 
    

      PUH’ S THAI TAKE AWAY 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


